
Borddækning - Arbejdsbeskrivelse
• Tænde for varmen. Husk musikerrum og toiletter.
• Skrive regninger
• Dække borde, så de passer til aftenens menu og serveringsform (buffet eller 

tallerken)
• Lave plan over placering af gæster til serveringspersonalet

o HUSK tydelig markering af evt. vegetarer
• Kontrollere om der er rent og pænt (evt. støvsuge entre)
• Tænde ismaskinen (til sidst)

Tjekliste til bordet:
ñ Kniv og gaffel (evt. ske)
ñ Rødvin og vandglas
ñ Sidetallerken (evt. middags)
ñ Salt, peber og tandstikker
ñ Serviet.
ñ Stearinlys
ñ Blomster (bestyrelsen sørger for, at der er blomster)
ñ Bordkort
ñ Regning

HUSK Det skal være rart at være 
frivillig, så smil, hjælp hinanden og 
bær over med hinanden


