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Kartoffelskræller, ris og gamle gulerødder kommer ind i den ene ende og gødning kommer ud i den anden. Der er flyttet en ny maskine ind på Halkær Kro og begejstringen over dens debut er stor. Knapt et ton affald fra kroen har den kværnet igennem, som nu i stedet for at fylde i skraldespanden og på forbrændingen, kan bruges på Landsbyfælleden som kompost.




“Det er helt i kroens økologiske ånd, når vi som et af de første spisesteder i Danmark har indkøbt den her kompostkværn ”, forklarer Christian Holmgaard Jensen, der er økologisk landmand og tilknyttet Halkær Kro. “Vi tager næring fra jorden, når vi høster gulerødderne, og nu kan vi give noget af næringen tilbage. Det cirkulære er en kongstanke inden for økologien og med den her kompostkværn kan vi i hvert fald få næringen fra det restmad, der på trods af et stor fokus på at undgå madspild, altid vil være på en kro. Det er resterne fra tallerkenerne, kyllingeskroget, kartoffelskrællerne og al den slags. Siden vi tog kværnen i brug sidste efterår har vi næsten kørt et ton organisk affald igennem den. Det er en masse næring, der ellers var gået til spilde.”




Kompostkværnen fyldes med organisk affald og rører det rundt i timevis sammen med ekstra varme, udover den varme, komposten selv generer i processen. Det er derfor, man også kan bruge for eksempel kød i kværnen, fordi alt varmes op og på den måde hygiejniseres. Det kompost, der kommer ud i den anden ende, er meget koncentreret. Derfor skal det blandes sammen med for eksempel blade og anden ukoncentreret kompost, inden det bruges på markerne. 




“Det giver en rigtig god kompost og på den måde er vi med til at forbedre jordens kvalitet over tid. Jeg er ret begejstret for det her nye element i kroens og Landsbyfælledens drift. Det et meget gammelt princip i landbruget, der er forklædt i en helt ny, praktisk udgave. Kartoffelskrællerne giver næring til de næste kartofler. Det er sådan, det skal være.”
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							Høstmarked, festival, koncerter …. Tilmeld dig vores nyhedsbrev, der kun kommer ud én gang om måneden, og vær sikker på at være blandt de første, der kan købe billetter.
						

				

				
				
					
			
			
			

			
			
								
												
								Email							
														
											

								
					
						
															
																										
																						Tilmed dig nu
													
					
				

			

		

				

				

					

		

					

		
				
						
					
			
						
				
							Følg os på Facebook:
						

				

					

		

				
			
						
				
					
							
					
						Facebook
											
				
					

				

				

					

		

					

		
				
						
					
			
						
				
			Mærk musikken
		

				

				
				
						
					Koncerter
	Musik festival
	Musikforeningen

			
						
					Koncerter
	Musik festival
	Musikforeningen

			
				

				

					

		

				
			
						
				
			Smag maden
		

				

				
				
						
					Økologi & bæredygtighed
	Kurser

			
						
					Økologi & bæredygtighed
	Kurser

			
				

				

					

		

				
			
						
				
			Brug huset
		

				

				
				
						
					Øvelokale
	Lokale leje

			
						
					Øvelokale
	Lokale leje

			
				

				

					

		

					

		
				
						
					
			
						
				
			Hold festen
		

				

				
				
						
					Arrangement
	Fødselsdage
	Konfirmation
	Bryllup

			
						
					Arrangement
	Fødselsdage
	Konfirmation
	Bryllup

			
				

				

					

		

				
			
						
				
			Oplev Naturen
		

				

				
				
						
					Leje af kajakker
	Leje af kanoer
	Leje af cykler

			
						
					Leje af kajakker
	Leje af kanoer
	Leje af cykler

			
				

				

					

		

				
			
						
				
			Madprofessionel
		

				

				
				
						
					Produktudvikling
	Medarbejderudvikling
	Kurser tilpasset erhverv
	Iværksætter HUB
	Seminarer

			
						
					Produktudvikling
	Medarbejderudvikling
	Kurser tilpasset erhverv
	Iværksætter HUB
	Seminarer

			
				

				

					

		

					

		
				
						
					
			
						
				
			Kontakt
		

				

				
				
							Halkær Kro, mad og kulturhus
Halkærvej 59, Halkær
9240 Nibe
E-mail: kontakt@halkaer.dk
CVR: 35150277
						

				

				
				
			
		
						
				
								
			

						
				
					
											
				

									
						Kontrolrapporten					

							

		

				

				

					

		

				
			
						
				
			Om huset
		

				

				
				
						
					Event kalender
	Om Halkær Kro
	Hvem er vi
	Bliv frivillig
	Støt Halkær Kro
	Forretningsbetingelser
	Privatlivspolitik
	Nyheder
	Presse
	FAQ

			
						
					Event kalender
	Om Halkær Kro
	Hvem er vi
	Bliv frivillig
	Støt Halkær Kro
	Forretningsbetingelser
	Privatlivspolitik
	Nyheder
	Presse
	FAQ

			
				

				

					

		

				
			
						
				
													[image: ]													

				

					

		

					

		
				
						
					
			
						
				
			© Halkær Kro, mad og kulturhus 2024
		

				

					

		

				
			
						
				
			Admin
		

				

					

		

				
			
						
				
			Webmail
		

				

					

		

				
			
						
				
			Opret event
		

				

					

		

					

		
					

		

					

		
				

		

























